'.,.En god restaurant handler mye
‘om tid og sted. Ndr Roderick
henter opp krékeboller fra havet i

‘Nord-Norge, er vi avhengige av d
fa dem levert kort tid etter. Dette
samarbeidet fungerer veldig godt,
og det er vi glade for.

Peter Kreiner, direkter i noma.

Godt samarbeid

- En god restaurant handler mye
om tid og sted. Nar Roderick
henter opp krakeboller fra havet i
Nord-Norge, er vi avhengige av &
fa dem levert kort tid etter. Dette
samarbeidet fungerer veldig godt,
0g det er vi glade for, sier direktor
Peter Kreiner i noma.

Selger Tor Strand ved Jetpaks
kontor i Harstad, forteller at alt ma
gd pa skinner for & fa krakebollene
frem i tide.

- Vi far en SMS fra Roderick
enten om kvelden eller tidlig om
morgenen. Da skriver han for ek-
sempel at han skal sende 50 kilo
nyplukkede krakeboller til noma.
Kolliene blir da sendt farst med
hurtigbat til Bodg klokken 10.00.
Dernest blir pakkene hentet pa
kaia av en sjafer som kjorer dem
til flyplassen, forteller han.

Med dette Igpet er krikebol-

lene pa plass hos noma samme
ettermiddag.

Satser pa kvalitet

-For oss er dette et veldig givende

oppdrag. Det gjar jobben var ut-
fordrende og spennende. Jetpak
blir et viktig ledd i Rodericks suk-
sess, sier Strand.

Roderick Sloan leverer ogsa kra-
eboller til gourmetrestauranten
enaa i Stavanger. Han satser kun
a kvalitetsrestauranter, for det er
telukkende hay kvalitet han selv
kal levere. | tillegg til krakeboller

har han ogsé begynt a levere den

nordnorske spesialiteten masegg,
blant annet til noma.

Han har dessuten planer om
flere andre produkter. Sloan har
ogsa knyttet til seg flere under-
leverandgrer som kan skaffe spe-
sialiteter fra Nord-Norge pa kort
varsel.
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