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Norske smaker 3 retter 540,- 
 

Gravlakstartar med løyrom, sennep og sprø rugbrød 
* 

Dåhjort med selleri, trøffel og syltede løk 
* 

mandel og solbærterte med rørosrømme og 
solbærsorbet 

 
 

Fra grillen 3 retter 520,- 
 

Kamskjell fra grillen med ”rotmoskrem og persillesmør 
* 

Dagens kjøtt/ fisk fra Grillen, La kokken overaske med 
det beste som er inne i dag 

* 
Sjokolade ”pot au creme” med mango, karamell og 

passionfruktsorbet 
 
 

Matbaren spesialiteter 5 retter 695,- 
 

Crispy salma teryaki®, nori og bok choy 
* 

Blåskjell fra vår kullgrill med ”Damm Inedit” øl 
* 

Cavatelli®,  portobello og parmesan 
* 

Andeconfit med ”verdens beste” rødkål og 
pastinakkkrem 

* 
Baba med sitrongress, hvit sjokolade og citrussalat 
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Lunsj 
 

Meny 1 
Dagens suppe 

# 
Husets grillede landbrød med valgfritt pålegg 

(velges på forhånd, se nederst for valgmuligheter) 
260,- 

 
 

Meny 2 
Gravlakstartar med løyrom, sennep og rugbrød 

* 
Andeconfit med ”verdens beste” rødkål og pastinakk 

* 
Hjemmelaget karamellpudding med sviskeis 

449,- 
 
 

Meny 3 
Blåskjell fra vår grill ovn med ”Damm Inedit” 

Våre blåskjell serveres med pommes og hjemmelaget 
majones 

* 
Dagens kjøtt/ fisk fra Grillen, La kokken overaske med 

det beste som er inne i dag 
* 

Marengskake ”pavlova” med sesongens frukter og bær 
495,- 

 
 

Matbarens grillede landbrød med: 
24 mnd Parma skinke og tomater 
Vellagret Jarlsberg og kokt skinke 

Grillet kylling fra Jæren, bacon, tomat og salsa verde 
Varmrøkt ørret og remulade, isberg 

Spansk rekesalat, pequillo pepper og fennikel 
Grillede grønnsaker, ferskost krem og chimichurri 

 


