Selskapsmeny middag Renaa:
Matbaren Jul 2011

Norske smaker 3 retter 540,-
Gravlakstartar med Igyrom, sennep og sprg rugbrgd
*

Dahjort med selleri, trgffel og syltede Igk
*

mandel og solbaerterte med rgrosremme og
solbaersorbet

Fra grillen 3 retter 520,-

Kamskjell fra grillen med “rotmoskrem og persillesmgr
*

Dagens kjgtt/ fisk fra Grillen, La kokken overaske med

det beste som er inne i dag
*

Sjokolade “pot au creme” med mango, karamell og
passionfruktsorbet

Matbaren spesialiteter 5 retter 695,-

Crispy salma teryaki®, nori og bok choy
*

Blaskjell fra var kullgrill med “Damm Inedit” gl
*

Cavatelli®, portobello og parmesan
*

Andeconfit med ”verdens beste” rgdkal og

pastinakkkrem
*

Baba med sitrongress, hvit sjokolade og citrussalat

Selskapsmeny lunsj Renaa:
Matbaren Jul 2011

Lunsj

Meny 1
Dagens suppe
#
Husets grillede landbrgd med valgfritt palegg
(velges pa forhand, se nederst for valgmuligheter)
260,-

Meny 2
Gravlakstartar med Igyrom, sennep og rugbrgd
*

Andeconfit med ”verdens beste” rgdkal og pastinakk
*
Hjemmelaget karamellpudding med sviskeis
449,-

Meny 3
Blaskjell fra var grill ovn med “Damm Inedit”
Vare blaskjell serveres med pommes og hjemmelaget
majones
*
Dagens kjgtt/ fisk fra Grillen, La kokken overaske med
det beste som er inne i dag
*
Marengskake ”pavlova” med sesongens frukter og baer
495,-

Matbarens grillede landbrgd med:
24 mnd Parma skinke og tomater
Vellagret Jarlsberg og kokt skinke
Grillet kylling fra Jeeren, bacon, tomat og salsa verde
Varmrgkt grret og remulade, isberg
Spansk rekesalat, pequillo pepper og fennikel
Grillede grgnnsaker, ferskost krem og chimichurri



