
Vinter

Vi skreddersyr også selskaper ut fra dine egne  
ønsker og preferanser. Ta kontakt!

RENAA SELSKAP

en trapp ned

2017



Det ypperste vi kan by på i våre flotte  
selskapslokaler

Amuse bouche
*

Kamskjell, pistasj og yuzu
*

Bakt skrei og rogn med erter og flesk
*

Lettrøkt røye, egg og persille
*

Saltbakt rotselleri med vintertrøffel,  
parmesan, og fermentert sort hvitløk

*
Andebryst fra Holte Gaard 
med bakte beter og solbær

*
Ost 

*
Sjokolade, melk og peanøtt

*
Petit fours / sjokolade

Chawanmushi, kamskjell og miso
*

Gris fra Jæren
med variasjon av løk, eddiksjy

*
Eple og multekompott med surdeigsvaffel

			 
Pris 495,-

Sjøkreps
Erter, flesk, yuzu og sitronverbena

*
Reinsdyr fra Røros

jordskokk, tørrede bær og grønnkål
*

Peanøtt- og popcorn
karamell og melk

			 
Pris 695,-

Kjøkkensjefene velger sine favoritter  
og serverer disse i tur og orden som sharing,  
her blir det masse godt å velge i, både kalde 

og varme retter – og en søt avslutning!

Liten 595,- stor 798,-

お任せ betyr: Jeg overlater det til deg!

Champagne
Meny ”Circus Renaa”

Renaas vinmeny
Mineralvann

Kaffe & søtsaker

Totalpris: 2500,-

            Meny 	 Vinmeny
4- retter 798,-                        750,-
6- retter 998,-                        950,-
7- retter 1100,-                       1050,-

CIRCUS RENA A SKIFERROMMET

VINROMMET

MATBARENS ”OMAKASE”  
お任せ

”EN AFTEN HOS RENA A”

Spør gjerne om vår vinliste for å velge vin etter egen smak


